
Le Margherite
PUMMARE         (1-7)	 		  12,00
Con pomodoro San Marzano       , pomodorino datterino, mozzarella di bufala campana DOP, 
basilico fresco e olio EVO 

MARGHERITA CLASSICA         (1-7)	  	 		   8,00
Con pomodoro San Marzano       , fior di latte, grana e basilico fresco

DOP         (1-7) 		 		  11,00
Con pomodoro San Marzano       , mozzarella di bufala campana DOP, basilico fresco e olio EVO

REGINA MARGHERITA         (1-7)		 13,00
Con farina macinata a pietra, fior di latte di Agerola, datterini freschi rossi e gialli, burrata, pesto di 
basilico, basilico fresco e olio EVO in uscita 

MARGHERITA SBAGLIATA         (1-7)  			   11,00
Con fior di latte, pacchetelle rosse Principe Borghese       , grana, pecorino romano DOP, 
basilico fresco, pepe nero e, in uscita, scaglie di pecorino

MARGHERITA GHIOTTA         (1-7-8) 			    12,00
Pomodoro fresco saltato al basilico, provola, pepe, olio EVO, basilico e, in uscita, bocconcino di 
provola e scaglie di Montilattari

MARINARA                 (1)   		  7,50
Con pomodoro San Marzano       , origano, aglio e basilico fresco

CAPRICCIOSA (1-7)					    12,00
Con pomodoro San Marzano, fior di latte, prosciutto cotto, olive nere di Gaeta, funghi champignon, 
carciofini al naturale e basilico fresco 

NAPOLETANA (1-4-7) 	 			   11,00
Con pomodoro San Marzano      , fior di latte, alici di Cetara, olive nere di Gaeta e basilico fresco

DIAVOLA (1-7)  	 				     12,00
Con pomodoro San Marzano       , fior di latte, salame piccante e basilico fresco   

CORNICIONE         (1-7)    		  		  13,00
Con pomodoro San Marzano      , mozzarella di bufala campana DOP, basilico fresco, olio EVO e 
cornicione ripieno di ricotta di bufala

PARMIGIANA         (1-7)    			   12,50
Con parmigiana di melanzane scomposta, provola, pomodoro corbarino, parmigiano, grana e 
basilico fresco. E’ possibile ordinarla anche in versione pagnottiello.

VEGETARIANA         (1-7)    				    11,50
Con fior di latte e verdure di stagione, proposte da PummaRe

MARINELLA (1-7)	 			    12,00
Con fior di latte, guarnita in uscita con prosciutto crudo, rucola, scaglie di grana e olio EVO. 
E’ possibile ordinarla anche in versione pagnottiello.

BATTIPAGLIESE (1-4-7) 		  		  12,50
Con pomodorini gialli, fior di latte, alici di Cetara, capperi, olive nere di Gaeta e basilico fresco

TONNO E CIPOLLA (1-4) 		  		  12,00
Fior di latte e in uscita tonno di Cetara, cipolla di Tropea, pomodorini gialli e rossi, rucola, olive 
nere e verdi

Le Senza Tempo

Chiedi al tuo cameriere la pizza del mese

Tutte le nostre pizze sono disponibili negli impasti 
classico, integrale, macinato a pietra, multicereali e GLUTEN-FREE 

Disponibile la mozzarella senza lattosio. 
Ai sensi del REG.CE 1169/11, si avvisano i nostri clienti che alcuni piatti possono 

contenere allergeni, per prendere visione del libro degli ingredienti rivolgersi al nostro staff.

Le Innovazioni
CASERTANA (1-7)			   14,00

Con provola affumicata, salame casertano, fiori di zucca, ciuffetti di ricotta di bufala, olio EVO, 
basilico fresco e, in uscita, scaglie di ricotta di pecora

RAGGIO DI SOLE (1-4-7-8)				    12,00

Impasto realizzato con farina macinata a pietra, fior di latte, fiori di zucca, alici di Cetara, salsa di 
pomodoro Principe Borghese, basilico e olio EVO

ORO DEL SUD          (1-7)				     13,50

Con pomodorino giallo Principe Borghese        e peperoncino, burrata di Andria, cipolla rossa e 
basilico fresco in uscita  

I QUATTRO POMODORI DI PUMMARE         (1-4-8) 		  13,00

Con impasto integrale: I) filetto antico di Napoli, aglio e origano II) pomodorino giallo e olive di 
Gaeta III) pomodorino del Piennolo e alici di Cetara IV) pomodorini datterini e basilico fresco

FIOR DI BURRATA (1-7)  				    15,00

Focaccia all’ombra di pomodoro San Marzano        e origano. Guarnita in uscita con rucola, pomodorini 
datterini freschi, prosciutto crudo IGT, scaglie di Monti Lattari e cuore di burrata al centro da 130 g  

MALAFEMMENA (1-7-8)  			    13,50

Impasto multicereali con burrata, mortadella DOP e granella di pistacchi in uscita 
E’ possibile ordinarla anche in versione pagnottiello.

MARE FUORI (1-4-7)			   13,00

Pomodoro San Marzano       , bocconcini di provola, alici di Cetara, pane aromatizzato limone e 
basilico e olio EVO

NON C’E’ DUE SENZA TRE (1-4-7)					     13,00

Pizza divisa in tre parti e gusti diversi: I) Margherita; II) Pomodorini gialli, fior di latte, alici di Cetara, 
capperi, olive nere di Gaeta e basilico fresco; III) Focaccia con bocconcini di provola, rucola e crudo

Le Fritte
DUBBI NON HO         (1-7-8)        		   9,50

Con pomodoro San Marzano       , fior di latte, pepe  e basilico fresco 

NUVOLA FRITTA         (1-7-8)	 		  11,00

Fritta farcita con pomodoro fresco saltato al basilico, bufala e basilico fresco

I Calzoni
POSTINO (1-7)		  	 	  10,00

Con ricotta di bufala, salame dolce, fior di latte, pomodoro San Marzano       , grana e pepe nero. 
E’ possibile ordinarla anche in versione fritta.

SFIZIOSO (1-7)			   	 11,00

Con fior di latte, prosciutto cotto, funghi e scaglie di grana

I Pagnottielli
TRICOLORE (1-7-8)		  		  12,00

Bufala, pomodoro, origano, basilico e pesto di basilico 

BEL PAESE (1-7-8)	 					                                                                                       12,00

Parmigiana di melanzane, burrata, pesto di basilico e scaglie di grana


